
CISEAUX HACHOIR 

 

Utiles pour tout    

A la maison 

En cuisine  

ou au bureau 

Fig 1 : Broyage des documents 

Fig 2 : Découpage de la salade en lamelles 

Fig 3 : Découpage des tranches de viandes en fines lamelles  

Fig 4 : Découpage des herbes en petits morceaux 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vos ciseaux hachoir sont conçus pour couper en lamelles des aliments 
tels que les oignons nouveaux, laitues, herbes et épices (aneth, persil, 
sauge et basilic) comme le montre les Figures 2 et 3. 
Ils peuvent également être utilisés pour couper en fines lamelles des 

tranches de viandes froides comme des tranches de jambon et salami 

etc., La méthode recommandée pour le faire est d’enrouler la tranche 

de jambon ou de saucisson et de couper à travers comme le montre la 

figure 3. 

Vos ciseaux hachoir sont également conçus pour broyer la paperasserie 
ou des documents avec vos informations personnelles, afin de réduire 
les risques de vol d'identité. 
 
Nous vous suggérons de broyer tous les documents qui comportent vos 
coordonnées bancaires, numéros de carte de crédit, numéros 
d'assurance, numéros de sécurité sociale et numéros de passeport ou 
toute autre information qui pourrait entraîner une usurpation d'identité. 
Pour broyer des papiers et des documents, faites plusieurs découpes en 

longueur afin d’obtenir des bandes et réitérez l’opération dans le sens 

de la largeur afin d’obtenir des petits morceaux comme le montre la 

figure 1. Répétez l’opération jusqu’à obtenir le broyage de la page 

complète ou de la partie importante. 

Les ciseaux sont en acier inoxydable avec des poignées en PVC qui 
peuvent être nettoyés avec l'eau chaude savonneuse ou au lave-
vaisselle. Assurez-vous d’avoir enlevé tous les résidus des ciseaux après 
utilisation.  
 
Faites attention aux lames coupantes s’il vous plaît. 
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